BergHOFF® instrukcja obstugi szybkowaru z serii Zeno

Szanowni Panstwo!

Po pierwsze, bardzo dziekujemy za zaufanie, ktdrym obdarzyliScie Panstwo firme
BergHOFF, nabywajac nasz szybkowar! W ten sposdb dajecie nam Panstwo wyrazny
znak, iz nasze wysitki zostaty docenione. Nasze starania majg na celu wzbogacenie i
uproszczenie Panstwa poczynan kulinarnych oraz zwiekszenie ich efektywnosci i
bezpieczenstwa.

Firma BergHOFF produkuje wyfacznie produkty, ktore spetniaja wymagania
najwyzszych norm jakosSciowych. W jaki sposéb odnosimy sukces? To proste —
zawsze spogladamy w przyszto$¢ i wspieramy nowe pomysty!.

Prosimy o doktadne przeczytanie niniejszej instrukcji. Znajdg Panstwo w niej
niezbedne specyfikacje techniczne, praktyczne porady, wskazowki dotyczace
bezpieczenstwa, informacje dotyczace czyszczenia oraz konserwacii...

Czas poswiecony na przeczytanie niniejszej instrukcji z pewnosciq sie optaci, a
wihasciwa troska o nabyte urzadzenie sprawi, iz stanie sie ono dla Panstwa zrédtem
przyjemnosci na dtugie lata!

1. OPIS OGOLNY

Model 24-4L-A, pojemnos¢ 4L
Model 24-6L-A, pojemnos¢ 6L
Model 24-8L-A, pojemnos¢ 8L
Model 24-10L-A, pojemnosS¢ 10L

Szybkowar z serii Zeno zaprojektowany zostat tak, by zaspokoi¢ oczekiwania nawet
najbardziej wymagajacych klientéw!




Komponenty

Garnek

Pokrywa

Dolny uchwyt boczny

Gorny uchwyt boczny

Uchwyt pokrywy

3-poziomowy zawor cisnieniowy

Zawor bezpieczenstwa z uszczelkg zaworu
Gumowa uszczelka (24 cm)

Bezpieczne otwarcie/otwor bezpieczenstwa
10 Przetagcznik (otworz / zamknij)

11. SzeSciowarstwowe dno typu sandwich

CONOUTAWN

UWAGA: Z wyjatkiem wymiany duzej uszczelki (8) oraz uszczelki zaworu

(7) wszelkie naprawy szybkowaru powinny by¢ wykonywane w serwisie

naprawczym — Nois Sp. z 0.0., ul. Jutrzenki 12, 02-233 Warszawa.

Czesci zapasowe: USZCZELKA 24 CM (nr artykutu: 1109589), USZCZELKA
ZAWORU (nr artykutu: 1109596)

Dostosowane do wszystkich zrodet ciepta (kuchenki gazowe, elektryczne, indukcyjne,
halogenowe i witroceramiczne)

2. WAZNE WSKAZOWKI!

a) Prosimy o przeczytanie wszystkich wskazowek!

b) Z szybkowarow nie nalezy korzystac, jesli w poblizu przebywaja dzieci
lub zwierzeta domowe.

c) Szybkowaru nie nalezy pozostawia¢ bez wiasciwego nadzoru.

d) Nie wolno wstawiac¢ szybkowaru do nagrzanych piekarnikow.

e) Jesli przenosicie lub przestawiacie Panstwo szybkowar wowczas, gdy
jest on pod ci$nieniem, prosimy o zachowanie najwiekszej ostroznosci.
Prosimy nie dotykaC goracej powierzchni, lecz korzysta¢ z uchwytow
bocznych (pod zadnym pozorem nie nalezy dotyka¢ uchwytu pokrywy!).
Jesli zaistnieje taka koniecznos¢, nalezy zatozyc rekawice.

f) Szybkowaru nie wolno uzywac¢ do celow innych niz te, do ktorych zostat
on przewidziany.

g) Niniejsze urzadzenie gotuje pod cisnieniem i dlatego tez (przy
niewlasciwym uzytkowaniu) moze spowodowa¢ poparzenia. Przed
uruchomieniem nalezy sie upewni¢, czy szybkowar jest odpowiednio
zamkniety. W celu uzyskania dalszych informacji prosimy o zapoznanie sie
z rozdzialem “Instrukcje uzytkowania”.

h) Do otwarcia szybkowaru nigdy nie nalezy uzywac sily. Prosimy nie
otwiera¢ garnka, jesli nie upewnicie sie Panstwo, ze ci$nienie wewnatrz
zupelnie nie spadio. W celu uzyskania dalszych informacji prosimy o
zapoznanie sie z rozdziatem “Instrukcje uzytkowania”.

i) Nigdy nie nalezy korzysta¢ z szybkowaru bez uzycia wody lub innych
plynow. Mogtoby to spowodowac jego powazne uszkodzenie.



j) Prosimy nie napeinia¢ szybkowaru powyzej 2/3 jego pojemnosci.
Gotujac potrawy, ktore podczas gotowania wytwarzaja piane lub pecznieja
(warzywa, ryz...), nie nalezy napetnia¢ szybkowaru powyzej potowy (1/2)
jego maksymalnej pojemnosci.

k) Po ugotowaniu miesa ze skdrq (np. ozora wolowego lub kurczaka),
ktore pod wplywem cisnienia moze zwiekszyC objetos¢, prosimy go nie
nakluwac, gdy skora jest nabrzmiata (grozi to poparzeniem!).

) Gotujac potrawy o ,ciastowatej” konsystencji (ktéore moga tworzyc
piane), przed otwarciem pokrywy nalezy delikatnie wstrzasna¢ garnkiem,
aby unikna¢ wybuchu (i oparzen).

m) Przed kazdym uzyciem nalezy sprawdzi¢, czy zawory nie s3
zablokowane. W celu uzyskania dalszych informacji prosimy o zapoznanie
sie z rozdziatem “Instrukcje uzytkowania”.

n) Z szybkowaru nie nalezy korzysta¢ w celu smazenia w giebokim
ttuszczu lub spulchniania ciasta pod cisnieniem.

o) Nie nalezy zmienia¢ zadnego z zabezpieczen. W celu uzyskania dalszych
informacji prosimy o zapoznanie sie 2z rozdzialem “Instrukcje
uzytkowania”.

p) Do danego modelu stosowa¢ nalezy wylacznie czesci zamienne
producenta. Nalezy korzysta¢ z garnka i przykrywki tego samego
producenta, ktdre sa oznaczone jako kompatybilne.

q) Niniejsza instrukcje nalezy przechowywac pod reka!

3. ZALETY

- szybki:
zaprojektowany specjalnie po to, by gotowac tak szybko, jak to mozliwe. Owoc
wieloletnich doswiadczen oraz rozlegtych badan!

- zdrowy:

gotowanie w szybkowarze gwarantuje lepszg jakos¢ i smak potraw, zas dzieki
gotowaniu przy pomocy niewielkiej ilosci wody, bez tlenu i w krotkim czasie,
wszystkie potrawy zostajq przyrzadzone w bardzo zdrowy sposdb.

W ten sposéb w mozliwie najwiekszym stopniu zachowane zostajg podstawowe
wartosci odzywcze, takie jak witaminy, mineraty i aromat.

- ekonomiczny:
gotowanie w szybkowarze pozwala na oszczedno$¢ ENERGII (az do 50%).

- bezpieczny:

o uchwyty boczne nie nagrzewajq sie, co podnosi stopien
bezpieczenstwa. Dzieki specjalnemu ksztattowi naczynia Panstwa rece
nie bedg miaty stycznosci ani z garnkiem, ani z pokrywq

o szybkowar posiada zabezpieczenia zapewniajgce catkowicie bezpieczne
uzytkowanie:



= zawor do bezpiecznego otwierania (pokrywy nie mozna
otworzy¢, gdy wewnatrz garnka panuje okreslone cisnienie)

= zawor do bezpiecznego zamykania (ci$nienie nie podniesie
sie, dopoki pokrywa nie zostanie poprawnie zamknieta, a
przetacznik nie zostanie wtasciwie zamkniety)

= zawor bezpieczenstwa w przypadku zbyt wysokiego ci$nienia
(gdy cisnienie osigga poziom 80 kpa / 0.8 bar, zawor
cisnieniowy (znajdujacy sie w prawym uchwycie bocznym)
reguluje ciSnienie wewnetrzne i wypuszcza pare. Zawor
bezpieczenstwa umiejscowiony wewnatrz lewego bocznego
uchwytu zapobiega dalszemu  wzrostowi ciSnienia.
Automatyczny  system  wypuszczenia  pary  zostaje
uruchomiony, gdy ciSnienie wewnetrzne przewyzsza 120
kpa / 1.2 bar. Jezeli z jakiegoS powodu zawor
bezpieczenstwa i zawdr ciSnieniowy nie dziatajg lub gdy
ci$nienie w naczyniu nadal roénie, uszczelka gumowa zostaje
wypchnieta przez brzeg pokrywy, uwalniajac zbyteczng ilos¢
pary oraz powodujac spadek ci$nienia)

- materiat:
stal nierdzewna z serii 18/10

- dno:
rewolucyjne 6-warstwowe dno (pat. nr PCT/BE01/00194) stuzgce szybkiemu i
energooszczednemu gotowaniu (przystosowane do kazdego rodzaju kuchenek)

4. INSTRUKCIE UZYTKOWANIA

Przed pierwszym uzyciem szybkowaru nalezy usung¢ wszystkie naklejki!
Szybkowar, pokrywe oraz gumowa uszczelke nalezy umy¢ lagodnym
detergentem, optukac i dokladnie wysuszyc.

4.1. Zamykanie szybkowaru

Zanim szybkowar zostanie zamkniety, nalezy sprawdzi¢ wszystkie zawory
bezpieczenstwa, upewniajac sie przy tym, czy zawory ci$nieniowe i
bezpieczenstwa nie sq zablokowane oraz czy uszczelka gumowa
umieszczona jest we wiasciwy sposob na brzegu pokrywy.

Pokrywe nalezy umieScic tak, aby znak znajdujacy sie na pokrywie
umieszczony byt przeciwlegle do strzatki () znajdujacej sie na dolnym
uchwycie bocznym. Prawg rekg lekko nacisng¢ pokrywe, natomiast lewq rekq
przekreci¢ gérny uchwyt boczny horyzontalnie w prawg strone do momentu,
az znaki znajda sie w jednej linii i nie mozna bedzie dalej przesung¢ uchwytu.
Nastepnie pociggnaé¢ przetacznik w kierunku Srodka garnka, do pozyciji
zamkniecia.



Cisnienie nie podniesie sie, gdy pokrywa nie bedzie poprawnie
zamknieta!

4.2. Otwieranie szybkowaru

Przetacznik powinien znajdowal sie w pozycji otwierania, za$ goérny uchwyt
boczny nalezy przesuna¢ w lewo. Pokrywe nalezy podnie$é¢, gdy oznaczenie
(znajdujace sie na pokrywie) bedzie naprzeciwko () na dolnym uchwycie
bocznym.

Przed zdjeciem pokrywy garnek nalezy potrzasna¢, aby usungaé wszystkie
mozliwe gorace miejsca lub zagtebienia, ktdére mogty utworzy¢ sie wewnatrz.
Uchwytu pokrywy nie nalezy dotyka¢ reka, gdy szybkowar nie
ostygt!

4.3. Gotowanie pod cisnieniem
Przygotowanie:

Bardzo wazne jest, aby doda¢ minimalng ilos¢ wody lub innego
plynu, tak aby mogla powstac¢ para. Nigdy nie nalezy jednak
napetnia¢ szybkowaru powyzej 2/3 jego maksymalnej pojemnosci!
Podczas gotowania potraw  wytwarzajacych piane lub
zwiekszajacych objetoS¢ nie nalezy napetnia¢ garnka powyzej 12
jego maksymalnej pojemnosci.

Zaleca sie to szczegolnie podczas gotowania zup, warzyw, grochu
itp. Unika¢ nalezy catkowitego wyparowania cieczy.

Pokrywe nalezy odpowiednio zamkna¢ zgodnie ze wskazéwkami zawartymi w
punkcie 4.1. Nastepnie nalezy wybra¢ poziom gotowania — poziom I (niskie
ciSnienie) lub poziom II (wysokie ciSnienie) ustawiajgc zawor cisnienia (6). W
wybraniu odpowiedniego poziomu pomocna moze sie okazac tabelka z czasem
gotowania, ktorg znajdg Panstwo w dalszej czesci instrukcii.

Gotowanie:

Szybkowar nalezy umiesci¢ na zrédle ciepta. W przypadku, gdy do gotowania
uzywacie Panstwo gazu, woéwczas od samego poczatku nalezy
kontrolowac¢ ptomien, unikajac sytuacji, w ktorej ptomien wydostaje
sie poza podstawe szybkowaru. Dlatego tez wazne jest, aby
szybkowar znajdowat sie centralnie nad ptomieniem gazu. Pozwoli to
na oszczednoS¢ energii i unikniecie przypalenia uchwytéw i gumowej uszczelki.

Jesli pokrywa zostata wiasciwie zamknieta, po chwili zawdr bezpieczenstwa (7)
w otworze bezpieczenstwa podniesie sie. Spowoduje to uszczelnienie
szybkowaru, dzieki czemu wewnatrz garnka zacznie wytwarzac sie cisnienie.
Gdy nastepnie zawor ciSnieniowy (6) podniesie sie wypuszczajac pare,
nalezy zmniejszyC natezenie ciepta, tak aby nieprzerwanie ulatniata sie mata
iloS¢ pary. W ten sposdb osiggniete zostanie odpowiednie cisnienie robocze,



dzieki czemu zywnos$¢ doskonale sie ugotuje, zachowujac jak najwiekszg ilos¢
witamin, mineratdw oraz naturalny aromat. Jezeli zawor ciSnieniowy
przestanie wypuszczac pare w trakcie gotowania, nalezy zwiekszy¢
natezenie ciepta. Jesli zawor bedzie wypuszczal pare zbyt
gwaltownie, nalezy zmniejszyc ogien.

Mata ilosci pary wydobywajaca sie podczas gotowania przez zawor
bezpieczenstwa jest zjawiskiem catkiem normalnym.

Otwieranie szybkowaru:

Jesli gotowanie zostanie zakonczone, szybkowar nalezy otworzy¢ w

nastQpUchy sposob:
Wytaczy¢ zrédto ciepta.

« Zawor bezpieczenstwa (6) ustawi¢ w pozycji oznaczonej symbolem pary, a
nastepnie odczekac, az para ulotni sie z garnka.

« Po ostygnieciu garnka, przetacznik na uchwycie nalezy delikatnie pchnac
do przodu (do pozycji otwarcia) i zdja¢ pokrywke

d Nie nalezy probowac otwieraé¢ szybkowaru, gdy jest on jeszcze
goracy, lub jesli z zaworu cisnieniowego nadal wydobywa sie para!

4.4. Trzy niezalezne systemy bezpieczernstwa

« Gdy cisnienie osiggnie poziom 80 kpa / 0.8 bar (ci$nienie
robocze), zawdr cisnieniowy (umieszczony w prawym uchwycie
bocznym) reguluje ci$nienie wewnetrzne i wypuszcza pare.

« Zawor bezpieczenstwa, znajdujacy sie wewnatrz lewego uchwytu
bocznego, zapobiega podnoszeniu sie ci$nienia. Automatyczny
system wypuszczenia pary aktywowany jest wowczas, gdy
ciSnienie wewnetrzne przewyzsza poziom120 kpa / 1.2 bar.

« JeSli z jakiego§ powodu zawdr ciSnieniowy i zawdr
bezpieczenstwa nie dziatajg i ciSnienie wewnatrz wzrasta,
gumowa uszczelka zostaje wycisnieta przez  okienko
bezpieczenstwa w krawedzi pokrywy, powodujac uwolnienie
zbytecznej pary i spadek cisnienia.

5. WSKAZOWKI PRAKTYCZNE

Jesli zauwazycie Panstwo, iz zawdr cisnieniowy nie podnosi sie, moze to oznaczac,

ze.

przetacznik nie znajduje sie w pozycji zamkniecia.

wewnatrz szybkowaru nie ma wystarczajacej ilosci ptynu. Nalezy to sprawdzi¢
i dodac¢ odpowiednig ilos¢.

uszczelka gumowa jest brudna lub uszkodzona. Nalezy jg wyczysci¢ lub
wymienic.



o temperatura kuchenki jest zbyt niska. Nalezy zwiekszy¢ ptomien

Jesli zauwazycie Panstwo, iz na brzegu pokrywy ulatnia sie para, moze to by¢ spowodowane
przez nastepujace czynniki:

= Szybkowar

jest niewlasciwie zamkniety. Nalezy sprawdzi¢ i ewentualnie

powtdrzy¢ operacje zamkniecia.

= Gumowy pierscien nie znajduje sie we wiasciwej pozycji lub jest uszkodzony.
Nalezy wyja¢ uszczelke i ponownie umiesci¢ jq we wiasciwej pozycji lub
zastgpi¢ nowa.

W  przypadku,
bezpieczenstwa w

(@)

gdy uszczelka gumowa zostata wyciSnieta przez okienko

krawedzi pokrywy:

zmniejszy¢ natezenie ciepta; po chwili uszczelka sama wrdci na
wihasciwe miejsce (jesli nie, nalezy jg poprawi¢ po ostygnieciu
szybkowaru)

gdy zmniejszenie natezenia ciepta nie pomaga, nalezy
natychmiast zakonczy¢ gotowanie (szybkowar trzeba zdja¢ ze
zrodta ciepta, postawi¢ w zlewozmywaku (pod kranem) i
schtodzi¢ zimng woda)

¢ Nie nalezy probowacé modyfikowac ktorejkolwiek z czesci lub montowac

ich w sposob inny niz wskazany. NaleZzy uzywaé wylacznie zapasowych

czesci producenta (dostepnych u przedstawiciela).

6. CZYSZCZENIE I KONSERWACIA

6.1. Pokrywa

pokrywe nalezy zawsze myc¢ recznie (korzystajac z miekkiej gabki
lub szmatki); nigdy nie nalezy wktadac jej do zmywarki
przed kazdym uzytkowaniem nalezy sprawdzi¢, czy
zawory nie sa zapchane resztkami jedzenia lub innymi
czasteczkami. Jesli tak, wowczas nalezy je dokiladnie
oczyscic!

zawory nie muszg by¢ czyszczone przed kazdym uzytkowaniem
szybkowaru pod warunkiem, ze sg one czyszczone okresowo, gdy
zauwazycie Panstwo, Zze sg brudne

po kazdym uzyciu gumowg uszczelke nalezy umyc ciepta wodg lub
tagodnym detergentem i optukal. Po wytarciu nalezy jq
prawidtlowo umiescic w pokrywie. Jezeli szybkowar nie jest
uzywany przez dluzszy okres czasu, uszczelke nalezy
przechowywac osobno. Aby zapewni¢ wiasciwe funkcjonowania,
uszczelka powinna by¢ zmieniana co roku. Rada: na uszczelke



nalezy nanie$¢ niewielkg ilos¢ oleju. Zabieg ten przyczyni sie do
wydtuzenia jej okresu uzytkowania i poprawi funkcjonowanie.

6.2. Garnek

o W celu zakonserwowania Panstwa szybkowaru, polecamy po
kazdym uzyciu mycie pod cieptq wodg przy uzyciu tagodnego
detergentu. Uzywajcie Panstwo miekkiej gabki lub szmatki;
$rodki czyszczace zawierajace elementy Scierne lub szczotki do
szorowania mogq spowodowac utrate potysku polerowanej
powtoki produktu. Po umyciu nalezy gruntowanie wytrzec
garnek. Garnek szybkowaru moze zosta¢ réwniez umieszczony w
zmywarce do naczyn.

o od czasu do czasu, w zaleznosci od przyrzadzanych potraw oraz
zawartosci wapnia w uzytkowanej wodzie, w garnku pojawic sie
mogq plamy lub odbarwienia. Nie majg one jednak wptywu na
funkcjonowanie/wtasciwosci  szybkowaru.  Wszystkie  plamy
znikng, jesli wytrzecie Panstwo garnek octem (mozna rowniez
uzy¢ "Magicznego Srodka do czyszczenia stali nierdzewnej firmy
BergHOFF”). W zadnym wypadku nie nalezy w Srodku
szybkowaru pozostawia¢ na dluzszy czas wybielacza
(nawet wowczas, gdy jest rozcienczony), sosu
pomidorowego ..., moze to bowiem prowadzi¢ do
powstania osadu z rdzy

o po gotowaniu szybkowar najlepiej przechowywac¢ z odwrdcong
pokrywka. Pozwoli to unikng¢ deformacji gumowej uszczelki

o jesli szybkowar nie jest uzywany przez dtuzszy okres czasu,
nalezy wyczysci¢ garnek i pokrywe i przechowywac je w suchym
miejscu. Aby unikng¢ znieksztatcen, nalezy sie rowniez upewnic,
ze garnek i pokrywa nie bedg o siebie uderzad.

. WSKAZOWKI DOTYCZACE GOTOWANIA

- Suszone warzywa, takie jak groch, fasola ... powinny zostac¢ przed gotowaniem
najpierw namoczone w wodzie.

- Rozmrazanie warzyw lub matych ryb nie jest konieczne. Gotujac duze ryby lub
zamrozone mieso, nalezy po prostu nieco wydtuzy¢ czas gotowania.

- Zupy, przy ktorych gotowaniu powstaje piana (np grochdwka) powinny by¢
najpierw gotowane bez przykrywki, a nastepnie przecedzone przed
gotowaniem pod cisnieniem.

- Mieso nalezy dobrze przyrumieni¢, nawet nieco wiecej niz zwykle, gdyz
gotowanie na parze przyczynia sie do utraty koloru. Czas gotowania zalezy od
grubosci i jakosci miesa.

- Ryby nalezy gruntownie oczysci¢. Nalezy je skropi¢ niewielkg iloScig soku z
cytryny i posoli¢ zaraz po gotowaniu.



8. CZAS GOTOWANIA

- Czas gotowania mierzony jest od momentu wydzielania sie pary oraz od chwili,
gdy ciSnienie wewnatrz szybkowaru w naturalny sposéb zacznie sie
zmniejszac.

- Podane ponizej czasy gotowania mogq jedynie postuzy¢ jako punkt
odniesienia, gdyz zalezne s od ilosci zywnosci, zrédta ciepta ...

Mieso Il |

Pieczen wieprzowa 20 40
Kotlet schabowy 12 24
Poledwica wieprzowa 16 32
Krolik 15 30
Pieczen jagnieca 20 40
Gulasz z jagnieciny 14 28
Pieczen cieleca 20 40
Zeberka 15 30
Gulasz z cieleciny 20 40
Watroba cieleca 10 20
Pieczen wotowa 30 60
Gulasz z wotowiny 25 50

Dréb i dziczyzna 1l |

Przepidrka 15 30
Dziki krolik 25 50
Bazant 15 30
Zajac 28 56
Kaczka 25 50
Indyk 25 50
Kurczak 15 30

Ryby i owoce morza 1l |

Matze 4 8

Tunczyk 6 12
Katamarnica 10 20
Homar 10 20
Krewetki krolewskie 6 12
Sola 7 14
Matze 3 6

Pstrag 7 14
Losos 8 16

Warzywa i rosliny straczkowe

Baktazany 8 16
Ryz 6 12
Dynia 9 18
Cebula 7 14
Kalafior 8 16
Brukselka 7 14
Pieczarki 9 18
Szparagi 8 16
Szpinak 5 10
Ciecierzyca 27 54
Groch $wiezy 6 12
Groch suszony 20 40
Fasola 8 16
Fasola szparagowa 25 50
Fasola faciata 28 56
Fasola wielkokwiatowa 6 12
Soczewica 18 36
Rzepa 9 18
Ziemniaki 7 14
Pory 5 10
Buraki 25 50
Kapusta 10 20

Pomidory 5 10




Marchewka 7 14
Owoce 1l |

Morele 4 8

Wisnie 2 4

Sliwki 5 10
Jabtka 5 10
Brzoskwinie 5 10
Pomarancze 7 14
Gruszki 6 12
Zupy 1l |

Zupa czosnkowa 5 10
Zupa z ryzem 12 24
Zupa miesna 45 90
Grochowka 10 20
Zupa rybna 10 20
Zupa z kurczaka 15 30
Zupa porowa 10 20
Zupa pomidorowa 11 22
Zupa warzywna 15 30
Zupa z zielening 15 30

9. GWARANCIA

Niniejszy szybkowar objety jest dwuletnig gwarancjg, liczac od daty zakupu u
autoryzowanego przedstawiciela.

Firma BergHOFF zastgpi lub naprawi wszystkie produkty, ktdre posiadajq
wade materiatowg lub wade produkcyjng pod warunkiem, ze korzystano z
nich w normalnych warunkach oraz zgodnie z zaleceniami zawartymi w
instrukcji. W celu wymiany lub naprawy prosimy o przestanie odpowiednio
przygotowanego do wysyiki egzemplarza w oryginalnym opakowaniu do
siedziby naszej firmy (koszty wystania i optaty manipulacyjne nie wchodza w
zakres gwarancji).

Niniejsza gwarancja wyklucza szkody spowodowane przez niewtasciwe
uzytkowanie, ogien, przegrzanie, kradziez, upuszczenie lub szkody
zamierzone.

Pojawi¢ sie mogg drobne niedoskonatosci (odbarwienia, mate zarysowania),
ale nie majg one wptywu na dziatanie i nie zostaty objete gwarancjg

Szkody powstate w wyniku korzystania ze szkodliwych detergentéw, ktore
mogg spowodowacC uszkodzenia warstwy z antyutleniaczem i wywotac
korozje, nie sgq objete przez niniejsza gwarancje.

Zyczymy Paristwu wielu sukceséw

kulinarnych z szybkowarem firmy
BergHOFF®!

Dystrybutor: Nois Sp. z o.0.
ul. Jutrzenki 12
02-233 Warszawa



